Una nueva
tradicion culinaria
Nueva gamma de
pulleds 100% vegetdl

No es carne...
pero nadie lo diria
Gracias a su tecnologia de microextrusion

A BASE DE PROTEINA
DE GUISANTE

unica recrea la textura fibrilar real de la LIBRE DE LOS
carne,y elcomportamiento: Se dora y 14 ALERGENOS
carameliza, absorbe salsas y marinados,

y mantiene su estructura al cocinarse. 100% VEGETAL
Esta gama de pulleds vegetales esta SIN GLUTEN
disenada para potenciar la creatividad

de los chefs, ofreciendo una base FUENTE DE FIBRA
versatil, impia y funcional gue se adapta

a cualquier tipo de cocina profesional. El SIN SOJA

resultado son platos vegetales que no
solo sorprenden, sinc que convencen

, , CLEAN LABEL
iNCluso a los consumidores No veganos.
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