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Pansalud Krek®

100% Natural

Elaborado con harina de alta calidad
Con elevada hidratacion

Triple fermentacion

Listo en 2 minutos

Aoy oy

10g 180u

20g 100u

18Kg

2Kg




, 9073 Pansalud 9102 Pansalud Burguer
9065 Pansalud Ment Krek® Hamburguesa Krek® Krek Precortada
B o Ly B o’ =’ - Ln L i i
40g 70u  28Kg 10cm 8cm 4,5cm 65 45u  2/Kg  lem  4em 65g 45ulc 2925Kg llem
200°C zao°t Z%Q“C

9063 Pansalud Coca Krek®
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180g 24u  43Kg 28cm 10cm 4,5cm
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Krek®
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40g  45u  18Kg 2kem 3cm 3cm
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9104 Pansalud Masa 9103 Pansalud Masa
Madre Cereales® Madre Krek®

Ay oy —|
700g tulc  28Kg  215x9cmrebanada

9064 Pansalud Flauta Krek®
B e e 4 n

A oy Eyt
700g tulc  28Kg 215¢9cm rebanada

80g 60u  48Kg 24cm 6ecm 45cm
EY & K
200°C y manipular y manipular
k al qusto al qusto
3

SUGERENCIAS DE PRESENTACION



3736 Pan Polar Fino ®
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— 60g 88u  38Kg 26em 18m
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Mini Mix

Mini bomba
Queso Gouda sin lactosay

7 referencias variadas en formato mini jamon cocido. Solo contiene

(20/30gr/ud) proteina de leche.
——= Elaborado artesanalmente y . .
I Ingredientes de alta calidad Mits buovuile
' Calentar y consumir E Pollo, pimientos tricolor
Facil, sequro y rapido .y pimienta.
=
Miué jalafel
Garbanzos, cebolla y
ngmad& comino.
librte de los 1(, aléngenes
Sin gluten Sin cacahuete Mini calzone
Sin leche y sin lactosa Sin soja & Queso Gouda sin lactosa,
Sin huevo Sin apio - 4 tomatey jamon cocido. Solo
Sin pescado Sin mostaza i contiene proteina de leche.
Sin crustaceos Sin sésamo > e
Sin moluscos Sin sulfitos P Mi etienlz .
Sin frutos de céscara Sin altramuces Y Pollo y salsa agridulce.

il

Mené pile
Carne de ternera, carne

de cerdo y cebolla. Solo

5465 Mini Mix Sin contiene proteina de leche.

Alérgenos _ Mii pizza
: T4 W % .
B s Queso Gouda sin lactosa,

20-30g 15x7u  2°Kg T .
tomate, jamon cocido

W = itunas. Solo conti
“ 2 - y aceltunas. o010 contiene
»}‘4 gc % @ proteina de leche.

\




Cygts
—> Elaboradas con producto de I'calidad e
—> (aseras, crujientes y muy cremosas

iDe un bocado!

Elrecuerdo y la intensidad de unos hueves fritas con
patatas.

Lamina de patata deshidratada rellena de yema de
huevo con... Descubre sus 3 sabores

4603 Pintxo de Huevo
con Chistorra
IS S
233 Sx25u  288Kg
K =]
Th 170°C

temperatura 40" con los
ambiente  pliegues hacia bajo

A

o
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4604 Pintxo de Huevo
con Patata y Bacon
A oy
23g 5x25u  288Kg
B
Th 170°C

temperatura 40" con los
ambiente pliegues hacia bajo

i a
4%

{Cémo cocinar
las croquetas?

A 5/16 Croqueta Boletus y Escamas
«atin Patata

% 5719 Croqueta de Queso Azul
e | Nueces

% 5721 Croqueta de Jamon Iberico y
¥R rebozado de Kikos

A em -

30g 4x2ku 3Kg

*
=2

180°C
3k

4606 Pintxo de Huevo
con Trufa
B ooy oy
233 Sx25u 288Ky
& =
Ih 170°C |

temperatura 40" con los
ambiente  pliegues hacia bajo =



ILa mejor tempural

Elaborado artesanalmente con verduras recién recolectadas. "= 5889 Remolacha en

Ligera cobertura de tempura . Tempura

Ausencia de especias intensas
200 70u MKU

Conserva todo su sabor y cremosidad.
Facil regeneracion, 5 en horno %C !
Crujiente durante mas tiempo, incluso en periodos de repaso '

prolongadas, como en bufes

o #5892 Zanahoria en
5890 Boniato en Tempura Tempura
B e ’
25¢  60u 15Kg 200 70u MKG
” i
ZOO C ZOO C
Receta japonesa:

palitos de zanahoria finamente cortados,
cebolla y hojas tiernas de crisantemo

NO tOdaS ,GS 5893 Verduras Kakiage
tempuras son iguales. : Tempura 5891 Brcoli Rebozado
o0 el E o Q » »
Crujiente, sabrosa y w'So B e

lista para sorprender C %3 C 12




METITIRAE Corpacco

- Carpaccea es una accion diferencial, d e raza I_l m 0 uSI n

con un producto facil y versatil.

Lo puedes tener como sugerencia e ir
cambiando el surtido, complementando
asitu carta. Te ofrecemos 8 platos que
solo tienes que descongelar y alifiar. Con
un coste minimo y un beneficio mayor.

Carne magra
Textura sedosa

Marmoleo sutil que aporta
jugosidad sin exceso de grasa

Tierna y sabrosa

6200 Carpaccio Limousin

A o

70g 20u  14Kg
N
CONGE! s
DES}' S H‘z Manipular %
LIS ylisto  encongelado




Torrezno a baja temperatura

Elaborado en grasa de cerdo ibérico
a baja temperatura 8 horas.

Unico en el mercado.

5830 Torrezno (Pork Belly)
a baja temperatura

Q o
2653 20u  53Kg

H

5 con ;?éje%te limpio %
Rib al curry

Maduracion 12 dias en curry y coco.

Flaborado en su propio jugo durante 16 horas 48
a baja temperatura.

Costillar deshuesada a mano.

~ 6056 Costillar entero
deshuesado al curry, cerdo
ibérico

§ e em
1500Kg  4u  6Kg

&l s a
220°C 900w 7
7 3 it

'. La cuisine du chef




Rib al Palo Cortado

Maduracion 12 dias en pimentdn de La Vera.

Elaborado en su propio jugo con vino Palo Cortado durante
16 horas a baja temperatura.

Costillar deshuesado a mano.

La cuisine du chef

Raciones
7-8 raciones de 200 ¢
15-16 raciones de 100 ¢

30 raciones de 50 g,
indicado para catering

5831 Costillar entero
deshuesado, cerdo ibérico

B s o
BZSKg ku 5,30I<g

220°C oow 7
7 3

|&*‘/%
o
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Carnes

Steak tartar
de raza Limousin

do a cuchillo
sedosa
leo sutil

Tierna y sabrosa, de cuartos
delanteros y traseros

Cortado a cuchillo

Explosion de sabor,
se deshace en tu boca

6199 Steak Tartar Limousin

B s
90g 8x2u  l44Kg

R %"
ymaceraral qusto




Guarniciones

Brocoli rebozado

Elaborado artesanalmente con verduras recié
recolectadas

Cada flor de bracoli se selecciona y corta con:

Rebozado a mano con un crujiente pankog
mantiene intacta su flor durante (a fritura.

Mantiene textura y sabor en cada bocado.
Rica en vitaminas Cy K.
Fcil regeneracién, 5’ en horno

NEW
5891 Brocoli Rebozado

B o’
173 88u 15Kg




N RLCAI RIS

"

NEW 6226 Mac&Cheese Bites

299 100U 29Kg

-
L

-
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/ 6228 MacCheese

NEW American style
T L

Kg 8u 8Kg




NEW

6227 Lasana bolonesa de
ternera

E oy~ ey~
3Kg 1Bandeja  3Kg

No descongelar, regenerar
siempre en congelado

14



Focaccias

-53-53 Focaccia Tradizionale
5615 Focaccia Toast Clasica 30x40

B og’ wm” o JI
bxbu 560qg 600g  4u 2.4Kg

Agian i
200°C %
& g =
e B Y
T =,
o %
l"-t:._“
B
'w-rT::‘I
5 4 :E—-""'j-.- =
5354 Focaccia ai =" 5355 Focaccia Queso
Pomodorini 30x40 Stracchino 30x40
B o B e
800y 4u  32Kg 850 4u  34Kg
" "
% 200°C
o 8 e
e, 5 - “g =R
o B e = Y F APty
et = S L
) Ea

5356 Focaccia 535/ Focaccia alla Cipolla
Mediterranea 30x40 30x40

B oy o 0 e
800g hu 32Kg 800g  4u 3.2Kg
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pasta express
D escongelet g liste

Pasta rellena cremosa al dente elaborada
con productos frescos y de proximidad

Sabores diferenciadares con los que sorprender
Rapida regeneracion tanto congelado como descongelado
Porcionable, ideal para menu, carta y self-service

Maxima versatilidad, una vez descongelado mantiene sus
propiedades durante 5 dias en nevera

Relleno: Pasta Fina con un 20%

Pasta fresca al huevo rellena de ; A
a
espinacas, créme Fraiche, Provolone, 4499 TrlanOOlO Splnau
Ricotta y queso fresco. B ooy oy
W 103 300u+  3Kg m
A

EXPRESS P
\, B H
y listo

3 _"1—'

Pasta fresca al huevo rellena de Pecorino, 4,502 Ryistico Pecorino e

higos secos y queso fresco. HigOS
B
m 29 250ux  3Kg m
s
EXPR A
& 5

Pasta fina express

" | o |
-

. £
P

Pasta fresca al huevo rellena de Provolone, '
tomates y queso fresco 4498 Triangolo Provolone

oM

B =
PR 0g 300ux  3Kg m
RESS ]
E@‘P% /, ;SK

ylisto  oa?

Pasta fresca al huevo rellena de Ricotta, 4500 Triangolo Vitello y
carne de ternera, Provolone. salviay Salvia

queso fresco.
B o
10g 300ux  3Kg m
s
ylisto e

Pasta fresca rellena de tomate, .
aceltunas negras, aceitunas verdes gﬁ\l/g Rustico Pomodoroy
¥ queso fresco.

B ooy -y
0g 300us 3Kg L FINA
//PRESS P
W)
e ylisto  ruet
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la tortillaen la
& freidora de aire?

* EURGEH

Tortilla

5966 Tortilla de Patata
Calentar y listo

B
2003 Sx2u 2Kg 10 cm

@* .
2050°C 200°C %

6011 Tortila de Patata
Calentary listo

A = wm” I

IKg u 7Kg 2lem

@* .
200°C  200°C %
12 26 !
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145 Hamburguesa de Pollo
Cornflakes

5 e -

100g Sxkg  SKg

Lber

4481 Hamburquesa de Pollo
Crujiente

[ J e —

120g 25kg  3Kg




Falafel
werta g T A

Nuestros gcombinansabor calldady
cidad

ﬁ_“ 5420 Donut Pollo Cornflake
4482 Filete Pollo con Emment y Gouda

D oy oy A s
0g  3Kg 3Kg 40g 7x800g  56Kg

-iieee * lllll
= —— Ed ﬁ F# 1 "
20}% C wegc % 200c 180C ]8(][

o .

5139 Brocheta de Pollo

Frita 4489 Falafel Laduc
B o B e e

100g  10u IKg 23g 250u  23Kg

i %— = I.]
200°C 800W % B0 180T
0-2 2 130" 530" M| :
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4648 Guacamole Silvestre
Origen Espaia

A oy~

Kg  1Kg

ﬂ‘; FLETY

y manipular
al qusto L

160 Nuggets de guacamoale

D ooy oy
dg 282u  6xkg  6Kg

200°C 180°C
g-100 25-3 ™

5161 Gajos de aguacate
crujiente

B o s
29g 20ku  Oxkg  6Kg

B e
200°C 180°C
8-100 25-3 ™

5823 Burger de aguacate,
maiz y Chill 12cm

i
25 40u  5Kg

- ﬁ_ LT
200°C 180°C %
0-12° 4-5

20
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& PRODUCIDO
* EN OBRADOR

100%

SIN

-.. ALERGENOS ..

Reposteria inclusiva

5859 Brownie

) oy
85 Ru  1020kg

][ T
ylisto 20" Sinretirar envase '

: 6013 Punky
i ) oy =
90g 12u IKg

B

8 i
R ooow _
ylisto 20" Sinretirar envase

oy
900g

600W %
——===T5"Sin retirar envase ;
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