Cod: 477

MINI EMPANADILLA DE MORCILLA
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Elaborada con harina de trigo, harina de arroz y un toque de
pimentén que le confiere una tonalidad ligeramente rojiza.

Rellena de morcilla de sabor suave (33%), un embutido de
éxito.

Pintada con huevo y espolvoreada con semillas de amapola.

Cod: 466

EMPANADA HOJALDRADA DE PIZZA 100G
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Elaborada con margarina.

Rellena de salsa de tomate, queso curado, york y un toque de
orégano, albahaca, romero y tomillo.

Pintada con huevo y decorada con semillas de amapola.
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Cod: 476
ENSAIMADA DE SOBRASADA CON QUESO
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Una de las mejores tormas de disfrutar del caracteristico sabor
de una generosa sobrasada es extendida en el interior de una
ensaimada dulce.

La combinacion perfecta, dualidad de sabores que se
potencian en un sélo bocado.

Cod: 467

EMPANADA HOJALDRADA YORK Y QUESO 100G
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Elaborada con margarina.

20-25 min

Rellena de york y crema de queso.

Pintada con huevo y decorada con sémola de maiz.

Nueva jésmede

Con mas maiz
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Cod: 538

BARRA LARGA PAN CANDEAL
SIEMBRA DE MAIZ 12% 280G MINICUADRADITOS 80G
& B &
280g 25 ud 80g 100 ud



